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Innowacyjne rozwiqgzanie gwarantuje:

® rownomierny rozktad temperatury produktu dzieki wykorzystaniu wody jako
nosnika energii,

® wielokrotne wykorzystanie wody procesowej dzieki filtracjii uzdatnianiu,

® proces intensywnego odbierania ciepta bezposrednio po parzeniu
zapobiegajgcy rozwojowi bakteriii gwattownemu odparowaniu wody,

® oszczednosc czasu poprzez skrocenie czasu parzenia wyrobu nawet o 20%,

® oszczednos¢ czasu poprzez znaczne skrocenie czasu chtodzenia wyrobu
naweto 50%,

® redukcja miejsca magazynowego wskutek znacznego skrécenia czasu
obrébkitermicznej,

® mniejsze ubytkimasowe w porownaniu do metod konwencjonalnych,

® przedtuzenie okresu trwatosci wyrobdw,

® mozliwosc¢ schtadzania do temperatury batonu 5-8°C.
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